
W i r  l a d e n  E u c h  h e r z l i c h  z u  
u n s e r e m  O s t e r b r u n c h  e i n !

U n s e r  B r u n c h b u f f e t  a n  b e i d e n
O s t e r t a g e n  v o n  
1 0 : 3 0 - 1 3 : 3 0 U h r  m i t  a l l e r l e i
K ö s t l i c h k e i t e n ,  i n k l u s i v e
G e t r ä n k e n  f ü r  €  5 9 , 0 0

Reservierungen gerne per E-Mail
an info@dammuehle.com

D a m m ü h l e

20 SONNTAG
1 0 : 3 0  UHR

A P R

OSTERBRUNCH

2 1 MONTAG
1 0 : 3 0  UHR

A P R



BRUNCH MENU

BRÖTCHEN,  BAUERN- & VOLLKORNBROT,  BREZELN,  OSTERZOPF

GESUNDES

Bircher Müsli

feine Haferflocken mit geraspelten Äpfeln
& Birnen, griechischer Joghurt & Honig

Auswahl an Gemüsesticks

mit Hummus (vegan)

frischer Obstsalat

mit griechischem Joghurt, Sojajoghurt
und hausgemachtem Granola

Fruchtjoghurt & Rote Grütze

Bananen-Beeren-Smoothie

mit Hafermilch (vegan)

Frankfurter Grüne Soße

HERZHAFTES

Eierspeisen & krosser Bacon

Wurst & Schinkenauswahl

mit Cornichons 

Variation vom Fisch 

Vitello Tonnato

vom Kalbstafelspitz mit Basilikum-
Thunfischsoße & Kapernäpfeln

Käseplatte

Auswahl von Schnitt-und Rohmilchkäse

Tomate & Mozzarella

Weißwürste

mit süßem Senf

Rindertatar

AB 12 :00

Karotten-Ingwer-Suppe

mit Schnittlauch & Croûtons (vegan)

Quiche

mit Gemüse

Braten vom Osterlamm

mit Thymianjus, Speckbohnen 
und Kartoffelgratin

SÜSSES

Zitronenkuchen & veganer
Schokokuchen

Croissants & Plundergebäck

mit hausgemachten Marmeladen &
Simones Honig

Dessert im Glas

verschiedene Köstlichkeiten

INKL.  KAFFEE,  TEE,  WASSER,  ORANGENSAFT & SEKT

ÄNDERUNGEN UNTER VORBEHALT


