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VORWEG

H OOTEL ~ RESTAURANINT

Carpaccio vom heimischen Rinderfilet

schwarzer Knoblauch, Parmesan

und gebackene Kapernapfel

Feldsalat

Walnussdressing, Granatapfel und gerdstete Nusse

Burrata-Ravioli

Tomaten-Pinienkernpesto, Rucola,

gerostete Bucheckern und Parmesan

Gebeizter Lachs

Krauterwaffel, Wachtelei und Gurken-Dill Creme fraiche

Windbeutel

geflllt mit Ochsenschwanzragout vom heimischen Bio-Rind

und Kartoffel-Nussbutterschaum

Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Nach der Allergenliste fragen Sie bei Bedarf bitte unsere Servicemitarbeiter.
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HOTEL - RESTAURANT
Rinderconsommé
Markkl6Bchen, Gemusejulienne, Eierstich und Fladle 9,90

Pfifferlingcremesuppe )

Semmelkl6Bchen 9,90

HAUPTSACHE

“Arancini” w)

Gebackenes Risottoballchen mit frischer Morchelrahmsol3e

und sautiertem Babyspinat 27,30

Bunter Blattsalat 1)

Linsen-Falafelbéallchen, Granatapfelkerne und Joghurtdip 18,90

(auf Wunsch auf vegan méglich)

Truffel Gnocchin

Petersilienwurzelptree, griner Spargel und Pecorino al Tartufo 26,50

Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Nach der Allergenliste fragen Sie bei Bedarf bitte unsere Servicemitarbeiter.
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HOTEL - RESTAURANT
Barlauch-Ravioli (1)
glasiertes Frihlingsgemuse, Parmesan und Brotcroutons 24,50

Gebratenes Filet vom Seeteufel

cremiges Safranrisotto und wilder Brokkoli 35,50

“Backfisch”

paniertes Rotbarschfilet, Remouladensol3e,
gebackene Kartoffeln und Salat 28,50

ZUricher Rahmgeschnetzeltes vom Kalb

mit Champignons, Spatzle und Salat in Apfeldressing 31,50

Gebratene Maispoulardenbrust

Morchelrahmsol3e, glasiertes Frihlingsgemdise
und Krauterkartoffeln 28,90

Sanft geschmorte Stelze vom deutschen Lamm

Thymianjus, Schnippelbohnen und Puree von weil3en Bohnen 29,90

Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Nach der Allergenliste fragen Sie bei Bedarf bitte unsere Servicemitarbeiter.
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Sanft geschmorte Rinderbacke

eigene SoBe, Schnippelbohnen und Kartoffelpuree

Herzhaftes Gulasch von heimischem Hirsch und Reh

Preiselbeer-Wacholdersof3e, Apfelrotkohl und KartoffelkloBe

Knuspriger Schweinebauch vom Schwabisch-Hallischen

mit gebratener Riesengarnele und Chorizo

auf cremigem Safranrisotto

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken

Pommes frites und Salat in Schmanddressing

200g Rumpsteak vom argentinischen Angus

mit gebratenen Zwiebeln und Krauterbutter,

Bratkartoffeln und Schmandsalat

+Portweinjus

Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Nach der Allergenliste fragen Sie bei Bedarf bitte unsere Servicemitarbeiter.

H OOTEL ~ RESTAURANINT

27,50

28,50

27,20

20,90

36,50
2,90



Pl DAMMUHKHLE

4%,
ﬁfj

H OOTEL ~ RESTAURANINT

DESSERT

Creme Brdlée von gerdsteter weiller Schokolade

Himbeersorbet 10,50

Rote Grutze

Sauerrahmeis 8,40

Schokoladen-Biskuitroulade

weilBes Schokoladenparfait, Crumble und Sonnenfruchtsorbet 11,20

Eisknodel

in Mandel-Bisquithulle gebacken,
auf exotischem Fruchtkompott 10,70

Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Nach der Allergenliste fragen Sie bei Bedarf bitte unsere Servicemitarbeiter.



