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VORWEG

,Carpaccio” vom Spanferkel

geflllte Spanferkelrolle, sanft gegart und diinn aufgeschnitten,

Apfel-Liebstdckelvinaigrette & Meerrettich 16,50
Feldsalat
Walnussdressing, Granatapfel und gerdstete Niisse 10,30

Cremiger Burrata & Kurbis
Kirbisfrischkédse & geschmorter Kirbis, eingeweckte Pfifferlinge,

confierte Tomaten und Bauernbrotcro(tons 16,70

Knusprige Meeresfrichterolle

Wakame, Wasabimayonnaise und Sojalack 19,60

Tatar vom Piemonteser Bio—Kalb
Thunfischespuma, Lauchodl, gebackene Kapernapfel
und Kapernblatter 18,90

Fir die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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Rinderconsommé

Schwemmkl®Bchen, GemUsejulienne, Fladle und Eierstich 9,80
Schwarzwurzelcrémesuppe

weiBes Triffeldl und mit Steinpilzen geflllte Knusperrolle 11,70
Mihlenmaultasche ()

mit Karotte, Kirbis, Ricotta und Bergkase gefullt

auf Babyspinat mit geschmolzenen Zwiebeln und Brdselbutter 22,50
Im Ofen gerdsteter Rosenkohl (vegan)

Cashewcréeme, Zwiebelvinaigrette, Meerrettich

und Brotcrodtons 21,50
Bunte Blattsalate /)

in Apfeldressing, karamellisierter Ziegenkédse & Feige 18,90

Fir die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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Rote Bete Gnocchi (v
geflllt mit Gorgonzola,
auf sautiertem Babyspinat mit KirbispUree,

gerOsteten Walntssen und gepickelter gelber Bete 26,00

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
Beurre Rouge, Rahmkraut und Kartoffelptree 32,00

Gebratenes Filet vom weiBen Heilbutt

Beurre Rouge und Blumenkohl-Graupenrisotto 34,50

Rosa gebratener Ricken von Reh oder Hirsch
aus dem Marburger Land (rach ragesangepot)

Portweinjus, Haselnusskrokant, confierte Schwarzwurzeln,
GrinkohlpUree, gebackenes Rotkohlballchen
und Kartoffel-Speck—Buchtel 44 90

Ochsenschwanzpraline
auf Blumenkohl-Graupenrisotto

mit gebratenem wildem Blumenkohl 25,50

Sauerbraten vom Hirsch aus dem Marburger Land
SchmorsoBe, Apfelkompott, Rotkohl und KartoffelkldRe 30,80

Fir die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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Cordon Bleu vom Kalb

Bratkartoffeln und Schmandsalat

Sanft geschmorte Rinderroulade ,Hausfrauen Art"
SchmorsoBe, Kartoffelplree mit Broselbutter und

Feldsalat in Schmanddressing

Gansebraten fir Zwei vom Wagen am Tisch serviert

(Fiir maximal 4 Personen am Tisch)

eigene SoBBe, Grinkohlplree, Apfelrotkohl, Speckrosenkohl,
Bratapfel, Kartoffelkl6Be und Ganseleber

Im Frihlingsrollenteig gebacken p.P

Klassischer Gansebraten fur Zwei
eigene SoBe, Apfelrotkohl, Bratapfel und Kartoffelkl®Be p.P

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken

Pommes frites und Salat in Schmanddressing

200g Rumpsteak vom argentinischen Angus
mit Café de Paris Kruste gratiniert,

Burgunderjus, Bratkartoffeln und Schmandsalat

Fir die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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DESSERT

Vanille Créme Brilée

Crumble und Mandarinensorbet 10,20

Rote Gritze

Sauerrahmeis 8,40

Warmer Apfelcrumble

Pudding, Apfelkompott, Butterstreusel und Zimteis 10,60
(ca 20 min. Wartezeit)

Marone & Quitte

Maronenbiskuit, Maronen—Schokocreme und
Maronen—-Whiskeymousse, Dorrobstkompott, weiBe Schokolade

und Quittensorbet 12,90

Kéaseteller
Comté & Délice de Bourgogne, mit Feigensenf,

Feigen, schwarze WalnlUsse und Baguette 9,80

Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fir die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.



